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Το εστιατόριό μας

Το εστιατόριο Φλαμίνγκο λειτουργεί από το 1991. 
Την άνοιξη εκείνης της χρονιάς, ο Αποστόλης (ιδιοκτήτης) είδε για πρώτη φορά στην  
περιοχή του Αλικού, δύο παράξενα και πανέμορφα πουλιά που του έκαναν μεγάλη  
εντύπωση. 
Όταν ανακάλυψε ότι οι σπάνιοι αυτοί επισκέπτες της Νάξου ήταν δύο «Φλαμίνγκο» 
είχε  βρει και το όνομα του εστιατορίου που εκείνη την εποχή ξεκινούσε τη λει-
τουργία του . Στο πιο προνομιακό σημείο της παραλίας της Χώρας με πανοραμική 
θέα στο λιμάνι αλλά και στο απέραντο γαλάζιο του Αιγαίου, το εστιατόριο- café-bar 
«Φλαμίνγκο»  προσφέρει επιλεγμένα πιάτα από την ελληνική & μεσογειακή κουζί-
να βασισμένα στα  φρέσκα υλικά από την παραγωγή της Νάξου: ναξιώτικα κρέατα, 
κηπευτικά, από το  οικογενειακό περιβόλι και φρέσκα ψάρια. 
Απολαμβάνοντας το γεύμα σας στην μεγάλη βεράντα με το μοναδικό ηλιοβασίλεμα 
και την ζωντανή μουσική από την ελληνική  και νησιώτικη μουσική παράδοση, σας 
υποσχόμαστε μια ξεχωριστή βραδιά. 
Καλή σας όρεξη! 

Our Restaurant

Flamingo restaurant was established in 1991. 
During the spring of that year, Apostolis (the owner) noticed a couple of strange,  
beautiful birds with whom he was quite impressed by, in the Aliko region of the  
island. When he found that those rare visitors of Naxos were actually a couple  
of flamingos, he had found the name of the restaurant, which was, at the time,  
beginning its operation. 
Situated at the most privileged spot of Chora’s seaside walkway, with a panoramic  
view of the harbor and the Aegean sea, «Flamingo» café-bar-restaurant offers  
selected Greek and Mediterranean cuisine dishes, based on fresh, locally 
produced  ingredients: Naxian meat,vegetables from the family garden as well 
as fresh fish. 
You can enjoy your meal on the large terrace with the unique sunset  view, 
accompanied by live, traditional greek music and we promise you  one surely 
special night. 
Enjoy your meal!



CLASSIC COCKTAILS
Dry martini  9,50 
(gin or vodka, dry martini) 

Baileys espresso martini  9,50 
(vodka, baileys, espresso)  

Flamingo martini  9,50 
(vodka, citrus, lime juice)  

Daiquiri  9,50 
(Lemon, Strawberry, Banana, Peach)  (rum, 
lemon juice, sugar, lime syrup)  

Margarita  9,50 
(Lemon, Strawberry)  
(tequila, triple sec , lime juice)  

Caipiroska- Strawberry  9,50 
(lime, sugar, vodka)  

Mojito  9,50 
(lime,mint, sugar, rum, soda) 

Caipirinha  9,50
(lime, sugar, cachaca)  

Fruit punch with rum  9,50 
Naxos mojito  9,50 
(citrus, lime, mint, sugar, soda)  

Mastiha margarita  9,50 
(mastiha,tequila, lemon juice, lime)  

Naxos sunrise  9,50 
(citrus, orange juice, grenadine)  

Pinacolada  9,50 
(rum, Malibu, batida de coco, pineapple juice)  

B52  9,50 
(kahlua, baileys, grand marnier)  

Pink lady  9,50 
(gin, applejack, lemon juice, grenadine) 

White lady  9,50 
(gin, triple sec, lemon juice)  

Manhattan  9,50 
(bourbon, vermouth, angostura)  

Cosmopolitan  9,50 
(vodka, triple sec, cranberry juice, lemon juice)  

Bloody mary  9,50 
(vodka, lemon juice, tomato juice,  
Worcestershire sauce, Tabasco, salt) 

Negroni  9,50 
(gin, campari, vermouth)  

Kamikaze  9,50 
(vodka, triple sec, lemon juice)  

Tequila sunrise  9,50 
(Tequila, orange juice, grenadine)  

Black Russian  9,50  
(vodka, kahlua)  

White Russian  9,50 
(vodka, kahlua, cream)  

Cuba libre  9,50  
(rum, coke, lemon juice)  

Sex on the beach  9,50 
(vodka, peach, orange juice, grenadine) 

Long island ice tea  9,50 
(vodka, gin, rum, tequila, triple sec, coke, lime)  

Mai tai  9,50 
(white & dark rum, amaretto, triple sec, 
grenadine, orange & pineapple juice) 

Cucumber gin  9,50 
(gin, tonic, cucumber, mint, lime juice, sugar) 

Bellini  9,50 
(champagne, peach juice)  

Fresh royal  9,50 
(strawberry liquer, champagne)  

Aperol spritz  9,50 
(aperol, prosecco, soda) 

COCKTAILS ΧΩΡΊΣ ΑΛΚΟΟΛ  
/ NON ALCOHOLIC COCKTAILS
Virgin mojito  6,50 
Fruit punch  6,50 
Naxos sunset  6,50 
Virgin pina colada  6,50
Virgin strawberry daquiri 6,50 

ΑΠΕΡΊΤΊΦ / APERITIF
Flamingo sunset  7,00  

Ούζο / Ouzo  3,50 

Μαστίχα / Mastiha  5,50 

Ρακόμελο / Raki with honey  5,50 

Κίτρο Νάξου / Naxos Citron  7,00 

Amaretto  6,00 

Σαγκριά ποτήρι / Sangria glass  7,00



Ψωμί  1,00
Bread

Σκορδόψωμο 2,00
Χωριάτικο ψωμί με ελαιόλαδο αρωματισμένο με σκόρδο και μυρωδικά
Garlic bread with olive oil, flavored with fresh garlic and seasoning

Φέτες ψημένο ψωμί με ελαιόλαδο, αλάτι και ρίγανη  2,00
Slices of toasted bread with olive oil, salt and oregano

Πίτα  0,90
Pita

Σούπα ημέρας (παρακαλώ ρωτήστε το σερβιτόρο) ........
Soup of the day (please ask the waiter)

ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΊΚΑ / COLD APPETIZERS

Τζατζίκι  4,50
Tzatziki

Ελιές Νάξου  3,50
Naxos olives

Μελιτζανοσαλάτα  7,00
Eggplant salad (creamy dip)

Χταπόδι ξιδάτο  12,50
Octopus vinaigrette

Χταπόδι σαλάτα 14,50
Octopus salad

Τυροκαυτερή  6,50
Tirokafteri (spicy cheese dip)

Αβοκάντο με γαρίδες  14,00
Avocado with shrimps

Ντάκος  9,00
Παξιμάδι με ντομάτα, φέτα και ελαιόλαδο
Dakos
Rusk with tomato, feta cheese and olive oil

Ντολμαδάκια  5,50
Stuffed vine leaves

Ταραμοσαλάτα  5,80
Taramosalata

Δημιουργούμε πιάτα με γεύσεις από την Ελλάδα και τη Μεσόγειο,
βασισμένα στα φρέσκα υλικά από την παραγωγή της Νάξου
We create dishes with Greek & Mediterranean flavors, based on fresh, localy, produced ingredients.
Παρακαλώ ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες - Please let us know in case of allergy



ΖΕΣΤΑ ΟΡΕΚΤΊΚΑ / HOT APPETIZERS

Ποικιλία από κρύα και ζεστά ορεκτικά Νο1 και Νο2 24,00  / 31,00
Mix plate with cold and hot appetizers No1 and No2

Φάβα Σαντορίνης παντρεμένη  8,50
Santorini’s fava married (split peas)

Κολοκυθοκεφτέδες  8,00
Zucchini balls

Φρεσκοκομμένα κολοκυθάκια & μελιτζάνες τηγανισμένα σε ελαιόλαδο  9,00
Freshly cut zucchini and eggplants fried in olive oil

Φρέσκα μανιτάρια σοταρισμένα με σκόρδο και μυρωδικά  8,50
Fresh sautéed mushrooms with garlic and seasoning

Χρυσαφένια δαχτυλίδια κρεμμυδιού  8,50
Golden onion rings

Γίγαντες  8,50
Butter beans in tomato sauce

Σπανακοτυρόπιτα  8,00
Spinach and cheese pie

Πιπεριές κέρατα (πικάντικες γεμιστές με γραβιέρα Νάξου)  8,50
Stuffed hot peppers with spicy Naxos gruyere cheese

Τυροπιτάκια με μέλι  9,00
Cheese pie with honey

Γραβιέρα Νάξου σαγανάκι με μέλι και μπέικον  11,00
Saganaki (fried) Naxos gruyere with honey and bacon

Φέτα σε φύλλο σαγανάκι με μέλι και σουσάμι  11,00
Saganaki (fried) feta cheese wrapped in a filo crust with honey and sesame

Κεφτεδάκια της γιαγιάς με μυρωδικά  8,00
Grandma’s meatballs with seasoning

Πατάτες τηγανιτές Νάξου  5,00
French fries

Πατάτες φούρνου με χυμό λεμόνι, θυμάρι & μέλι  7,50
Potatoes out of the oven with lemon juice, thyme & honey



ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS
Χωριάτικη 8,50
Μαρούλι, ντομάτα, αγγούρι, ελιές, πιπεριά, κρεμμύδι, φέτα και ελαιόλαδο
Greek salad
Lettuce, tomato, cucumber, olives, peppers, onion, feta cheese and olive oil

Φλαμίνγκο  11,00
Μαρούλι, κρεμμύδι, καρύδια, άνηθος, γραβιέρα Νάξου, βαλσάμικο
Flamingo
Lettuce, onion, walnuts, dill, Naxos gruyere, balsamic vinegar

Καπρέζε  10,00
Mοτσαρέλα, ντομάτα, βασιλικός, ελαιόλαδο
Caprese
Mozzarella, tomato, basil, olive oil

Λιμάνι  11,00
Ρόκα, μαρούλι, πορτοκάλι, καρύδια, ροκφόρ, Σως πορτοκαλιού
Limani (port)
Rocket, lettuce, orange, walnuts, roquefort, orange sauce

Ναξιώτικη  9,50
Ντομάτα, αγγούρι, μυζήθρα, φασόλια μαυρομάτικα, κάπαρη, ελαιόλαδο
Naxos salad
Tomato, cucumber, mizithra (soft cheese), black eyed beans, caper, olive oil

Φακοσαλάτα με δροσερά λαχανικά και μυρωδικά  9,50
Lentils salad with fresh vegetables and seasoning

Παραδοσιακή του κηπουρού  11,50
Μαρούλι, σπανάκι, ντομάτα, ραπανάκι, καρότο, κρεμμύδι, άνηθος, ελαιόλαδο
Kipouros traditional
Lettuce, spinach, tomato, radish, carrot, onion, dill, olive oil

Ποταμίδα  11,50
Ντομάτα, πράσινα φασολάκια, πατάτα, κάπαρη, ελιές, μυρωδικά και καπνιστή ρέγγα
Potamida
Tomato, green beans, potatoes, caper, olives, seasoning and smoked fish

Πατζαροσαλάτα με ρόκα, καρύδια και βινεγκρέτ γιαουρτιού  11,00
Beetroot salad with rocket, walnuts and yoghurt vinaigrette

Κυκλάδες  14,50
Καλαμαράκια κομμένα σε ροδέλες, ψίχα γαρίδας, μύδια, κρεμμύδι ψιλοκομμένο,
πιπεριά, dressing 1000 islands
Cyclades
Calamari rings, shrimps, mussels, onions, peppers, ‘‘1000 islands’’ dressing

Σεφ  10,00
Μαρούλι, ντομάτα, αγγούρι, κρεμμυδάκι, ζαμπόν, τυρί, Σως και αυγό
Chef
Lettuce,tomato, cucumber, onion, ham, cheese, sauce and egg



ΖΥΜΑΡΙΚΑ / PASTA
Μακαρόνια με κιμά  9,50
Spaghetti bolognese

Μακαρονάδα σπέσιαλ φούρνου  11,00
Πικάντικος κιμάς, φρέσκα μανιτάρια, πιπεριές και τυρί Νάξου
Spaghetti special
Spicy minced meat, fresh mushrooms, peppers and Naxos cheese

Καρμπονάρα  11,50
μπέικον, λευκό κρασί, κρέμα γάλακτος
Carbonara
Bacon, white wine, fresh cream

Καρμπονάρα σπέσιαλ  12,50
Μπέικον, φρέσκα μανιτάρια, πιπεριά, κρεμμύδι, κρέμα γάλακτος
Special Carbonara
Bacon, fresh mushrooms, peppers, onions, fresh cream

Γαριδομακαρονάδα  19,00
Γαρίδες, φρέσκα λαχανικά και αρώματα Νάξου
Spaghetti with shrimps
Shrimps, fresh vegetables and Naxian seasoning

Μακαρόνια με θαλασσινά  20,00
Με γαρίδες, καλαμάρι, χταπόδι και μύδια
Spaghetti with seafood
With shrimps, calamaris, octopus and mussels

ΓΙΑ ΧΟΡΤΟΦΑΓΟΥΣ / VEGETARIAN MENU
Μουσακάς με σπανάκι, φέτα, μελιτζάνες, κολοκύθι, πατάτες  14,00
Moussaka with spinach, feta cheese, eggplants, zucchini, potatoes

Μακαρονάδα του κηπουρού  10,50
Ντομάτα, μανιτάρια, πιπεριά, κρεμμύδι, μαϊντανός
Kipouros spaghetti
Tomato, mushrooms, peppers, onion, parsley

Καρμπονάρα για χορτοφάγους  11,50
Με φρέσκα λαχανικά και κρέμα γάλακτος
Veggie carbonara
With fresh vegetables and fresh cream

Ντομάτες και πιπεριές γεμιστές, με φέτα τυρί δίπλα  11,00
Stuffed tomatoes and peppers, with feta cheese in the side

Μπριάμ ανάμικτα λαχανικά και αρώματα στο φούρνο  9,50
Briam mixed vegetables and seasoning cooked in the oven



ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ / ON THE GRILL

Όλα μας τα ψητά συνοδεύονται με δύο γαρνιτούρες επιλογή σας:
1. Πατάτες Νάξου τηγανιτές, 2. Πατάτες Νάξου ψητές
3. Σαλάτα,  4. Ψητά λαχανικά,  5. Ρύζι  
6. Πατάτες φούρνου με ελαιόλαδο, λεμόνι και ρίγανη.
All grilled dishes are accompanied by two garnishes of your choice :
1. Naxian fried potatoes,  2. Naxian baked potatoes, 3. Salad, 4. Grilled vegetables, 
5. Rice 6. Potatoes in the oven with lemon, olive oil & oregano 

Κοτόπουλο παϊδάκια / Chicken chops  12,00

Κοτόπουλο φιλέτο / Chicken fillet  12,80 

Κοτόπουλο φιλέτο με σάλτσα δική σας επιλογής:  16,00
αλα κρέμ, πιπεράτο, μπεαρνέζ, ροκφόρ
Chicken fillet with a sauce of your choice:
a la crème, pepper sauce, béarnaise, Roquefort sauce

Κοτόπουλο φιλέτο με πικάντικη σάλτσα Φλαμίνγκο, φρέσκα μανιτάρια,  17,00 
κρεμμυδάκι, πιπεριά, ντοματούλες και πράσινο πιπέρι Μαδαγασκάρης

Chicken fillet with spicy sauce ‘‘Flamingo’’ 
fresh mushrooms, onion, peppers, tomatoes and green Madagascar pepper

Κοτόπουλο σουβλάκι / Chicken souvlaki  12,50

Χοιρινό σουβλάκι / Pork souvlaki  11,50

Αρνί σουβλάκι / Lamb souvlaki  14,50

Μιξ σουβλάκι / Mix souvlaki  15,50

Λουκάνικο Νάξου σουβλάκι / Naxos sausage souvlaki  13,50

Μπιφτέκια / Burgers  13,00

Μπιφτέκι γεμιστό  16,50
Με τυρί Νάξου, ντοματούλα, μανιτάρια και πιπεριές
Stuffed burger
With Naxian cheese, tomato, mushrooms and peppers

Μπιφτέκι με σάλτσα ροκφόρ / Burger with Roquefort sauce  14,50

Παϊδάκια αρνίσια / Lamb chops  16,00

Χοιρινή μπριζόλα / Pork steak  12,50

Μοσχαρίσια μπριζόλα / Beef steak  16,00

Μοσχαρίσια μπριζόλα με σάλτσα δική σας επιλογής:  17,50
αλα κρέμ, πιπεράτο ή μπεαρνέζ
Beef steak with a sauce of your choice:
a la crème, pepper sauce or béarnaise



Μοσχαρίσια μπριζόλα με πικάντικη σάλτσα Φλαμίνγκο, φρέσκα μανιτάρια,  18,50
κρεμμυδάκι, πιπεριά, ντοματούλες και πράσινο πιπέρι Μαδαγασκάρης
Beef steak with spicy sauce ‘‘Flamingo’’ 
fresh mushrooms, onions, peppers, tomatoes and green Madagascar pepper

Ψαρονέφρι Ελευθερίας με σάλτσα από πορτοκάλι και κίτρο Νάξου  18,50
Eleftheria’s tenderloin with orange and Naxos citron sauce

Μοσχαρίσιο φιλέτο / Beef fillet  21,00

Μοσχαρίσιο φιλέτο με σάλτσα δική σας επιλογής:  24,00
αλα κρέμ, πιπεράτο ή μπεαρνέζ
Beef fillet with a sauce of your choice:
a la crème, pepper sauce or béarnaise

Μοσχαρίσιο φιλέτο με πικάντικη σάλτσα Φλαμίνγκο, 25,50
φρέσκα μανιτάρια, κρεμμυδάκι, πιπεριά,ντοματούλες και πράσινο πιπέρι Μαδαγασκάρης
Beef fillet with spicy sauce «Flamingo»,
fresh mushrooms, onions, peppers, tomatoes and green Madagascar pepper

Ζευς (χοιρινό φιλέτο, γύρος, κοτόπουλο σουβλάκι, πίτα)  18,00
Zeus (pork fillet, gyros, chicken souvlaki, pita)

Αριάδνη για δύο  37,00
(μπιφτέκια γεμιστά, γύρος, λουκάνικο, κοτόπουλο σουβλάκι, πίτα)
Ariadne for two 
(stuffed burgers, gyros, sausage, chicken souvlaki, pita)

Mixed Grill  19,00
(μπιφτέκι, κοτόπουλο σουβλάκι, γύρος, παϊδάκια, πίτα) 
Mixed Grill
(burger, chicken souvlaki, gyros, lamb chops, pita)

Ποικιλία κρεατικών για δύο   41,00
(κοτόπουλο, αρνίσια παϊδάκια, λουκάνικο Νάξου, μπιφτέκι και πίτα)
Mixed plate of meat for two 
(chicken, lamb chops, Naxos sausage, burgers and pita)



ΠΑΡΑΔΟΣΊΑΚΕΣ ΕΛΛΗΝΊΚΕΣ ΓΕΥΣΕΊΣ / TRADITIONAL GREEK DISHES

Μουσακάς (ατομικός σε πήλινο)  13,00
Moussaka ( served in a clay pot )

Παστίτσιο  12,00
Pasticcio

Αρνάκι Κλέφτικο  21,00
(αρνάκι παρέα με πολύχρωμες πιπεριές, ντομάτα, πατάτες, 
δενδρολίβανο, τυρί Νάξου, τυλιγμένο σε λαδόχαρτο στο φούρνο)
«Kleftiko» Lamb
(lamb with peppers, tomato, potatoes, rosemary, Naxian cheese,
wrapped in greaseproof paper in the oven)

Αρνί λεμονάτο  18,50
Lamb in lemon sauce

Μοσχάρι στιφάδο  18,00
Beef stifado (stew with baby onions in tomato sauce)

Κατσικάκι κοκκινιστό με μακαρόνια  20,50
Baby goat in tomato sauce with pasta

ΠΑΊΔΊΚΑ ΠΊΑΤΑ / CHILDREN’S MENU

Νούμερο 1  10,00
Κοτόπουλο φιλέτο, πατάτες τηγανιτές, αγγουροντομάτα σαλάτα, παγωτό
Number 1
Chicken fillet, french fries, cucumber/tomato salad, ice cream
Νούμερο 2  10,00
Κεφτεδάκια, πατάτες τηγανιτές, αγγουροντομάτα σαλάτα, παγωτό
Number 2
Meatballs, french fries, cucumber/tomato salad, ice cream
Νούμερο 3  8,00
Μακαρόνια με κιμά, παγωτό
Number 3
Spaghetti bolognese, ice cream
Νούμερο 4  8,50
Καρμπονάρα, παγωτό
Number 4
Carbonara, ice cream
Νούμερο 5  12,00
Σνίτσελ κοτόπουλο, πατάτες τηγανιτές, αγγουροντομάτα σαλάτα, παγωτό
Number 5
Chicken schnitzel, french fries, cucumber/tomato salad, ice cream



ΦΛΑΜΊΝΓΚΟ ΣΠΕΣΊΑΛΊΤΕ / FLAMINGO SPECIALITIES

Φλαμίνγκο σπέσιαλ της κατσαρόλας  18,00
Κοτόπουλο με πατάτες, μελιτζάνες, καρότα, κολοκυθάκια, κρεμμυδάκι, ντοματούλες
Flamingo special
Chicken with potatoes, eggplants, carrots, zucchini, onion and tomato

Φιλέτο Κούρος  21,00
Κομματάκια μοσχαρίσιου φιλέτου με φρέσκα μανιτάρια, κρεμμυδάκι,
ντοματούλα στο τηγάνι, σβησμένα με λευκό κρασί και κρέμα γάλακτος
Beef fillet «Kouros»
Beef fillet chops with fresh mushrooms, onion and tomato
cooked in the pan, finished with white wine and fresh cream

Μέλανες  19,00
Κοτόπουλο κοπανάκι με μέλι, λάιμ, σόγια σως και ρυζοσαλάτα
Melanes
Chicken fillet chops  with honey, lime, soya sauce and rice salad 

Φιλότι  18,00
Φιλετάκια κοτόπουλο με φρέσκα μανιτάρια, κρεμμύδι, λευκό κρασί και κρέμα γάλακτος
Filoti
Chicken fillet chops with fresh mushrooms, onion, white wine and fresh cream

Ανάμεικτο πιάτο Φιλοξένια  21,00
μουσακάς, ντομάτα γεμιστή, μοσχάρι στιφάδο, γίγαντες, φέτα
Mix plate Filoxenia
moussaka, stuffed tomato, beef stew, butter beans, feta cheese

Σνίτσελ χοιρινό  13,00
Pork schnitzel

Σνίτσελ χοιρινό αλα κρέμ  14,50
Pork schnitzel a la crème

Σνίτσελ κοτόπουλο  14,00
Chicken schnitzel

Σνίτσελ κοτόπουλο αλά κρέμ  15,50
Chicken schnitzel a la crème



ΨΑΡΊΑ / FISH

Διαλέξτε από την βιτρίνα (τιμή με το κιλό)
You can choose from the display (priced by weight)

Λιθρίνι / Τσιπούρα / Λαβράκι 
Red Snapper / Dorado / Sea Bass

Αστακός (μετά από παραγγελία- παρακαλώ ρωτήστε τον σερβιτόρο)  .........
Lobster (pre ordered- please ask the waiter)

Καλαμάρια τηγανιτά / Fried calamari 15,50

Καλαμάρι ψητό / Grilled calamari 18,00

Καλαμάρι γεμιστό στη σχάρα με γραβιέρα Νάξου, ντομάτα και πιπεριά  20,00
Stuffed calamari on the grill with Naxos gruyere, tomato and peppers

Γλώσσα με σκορδοβούτυρο / Sole fish with garlic butter 19,00

Ξιφίας φιλέτο / Grilled swordfish fillet 18,50

Ξιφίας σουβλάκι / Grilled swordfish souvlaki 17,50

Σολωμός φιλέτο / Salmon fillet 20,00

Τόνος φιλέτο / Tuna fillet  20.00

Γαρίδες No1 (σχάρας ή τηγανιτές ) / Shrimps No1 (fried or grilled)                                  21,00

Γαρίδες σπέσιαλ  22,00
Τηγανισμένες σε ελαιόλαδο, βαφτισμένες με κονιάκ ΜΕΤΑΞΑ
& πικάντικη σάλτσα ντομάτας και βασιλικού
Shrimps special
Fried in olive oil, finished with Metaxa cognac and a spicy tomato and basil sauce

Αφροδίτη  26,00
Πιάτο με τσιπούρα και δύο γαρίδες

Aphrodite 
Platter with dorado-seabream and two grilled shrimps

Ποσειδών  57,00
ανάμεικτο πιάτο για 2-καλαμάρια, ξιφίας φιλέτο, γλώσσα, γαρίδες & τσιπούρα
Poseidon
Mixed plate for two-calamari, swordfish fillet, sole fish, shrimps and Dorado

Όλα μας τα ψάρια συνοδεύονται με δύο γαρνιτούρες επιλογή σας:
1. Πατάτες Νάξου τηγανιτές, 2. Πατάτες Νάξου ψητές
3. Σαλάτα,  4. Ψητά λαχανικά,  5. Ρύζι  
6. Πατάτες φούρνου με ελαιόλαδο, λεμόνι και ρίγανη.
All fishes are accompanied by two garnishes of your choice:
1. Naxian fried potatoes,  2. Naxian baked potatoes, 3. Salad, 4. Grilled vegetables, 
5. Rice 6. Potatoes in the oven with lemon, olive oil & oregano 



ΘΑΛΑΣΣΊΝΟΊ ΜΕΖΕΔΕΣ/ SEAFOOD TIDBITS

Γαρίδες Σαγανάκι με φέτα, ντομάτα σβησμένες με μπράντι  18,00
Saganaki shrimps with feta cheese, tomato finished with brandy

Γαρίδες σκορδοβούτυρο & μπράντι  19,00
Shrimps in garlic and butter with brandy

Γαρίδες ξεβράκωτες τηγανισμένες με πικάντικη σάλτσα  20,00
Naked shrimps fried in a spicy sauce

Μύδια αχνιστά σβησμένα με λευκό κρασί, μαϊντανό & μυρωδικά  20,00
(σερβίρονται σε πήλινη κατσαρόλα)
Steamed mussels finished with white wine, parsley & seasoning
(served in clay pan)

ΤΥΡΊΑ / CHEESES

Φέτα  5,00
Feta cheese

Γραβιέρα Νάξου  9,00
Naxos gruyere

Μυζήθρα Νάξου  6,00
Naxos mizithra (soft cheese)

Κεφαλοτύρι  6,50
Kefalotyri (hard cheese)

Χαλούμι ψητό  8,00
Grilled halloumi (Cypriot cheese)

Ποικιλία τυριών  16,00
Mixed plate of cheeses



ΕΠΊΔΟΡΠΊΑ / DESSERTS

Καρπούζι  5,00
Watermelon

Πεπόνι  5,50
Melon

Πεπόνι με παγωτό  7,00
Melon with ice cream

Φρουτοσαλάτα  9,00
Fruit salad

Γιαούρτι με μέλι και καρύδια  7,50
Yoghurt with honey and nuts

Κρεμ καραμελέ  4,00
Crème caramel

Μους σοκολάτα  5,50
Chocolate mousse

Τσιζκέικ  7,50
Cheesecake

Μπακλαβάς  6,00
Baklava (greek dessert made of layers of filo, chopped dry nuts and honey syrup)

Μηλόπιτα με παγωτό  8,00
Apple pie with ice cream

Παγωτό με κεράσια Νάξου  6,50
Ice cream with Naxos cherries

Μπανάνα Σπλιτ  7,50
Banana split

Νταμ Μπλάνς  6,00
Dame Blanche

Παγωτό Φλαμίνγκο για 1 άτομο, για 2 άτομα  12,00 / 16,00
(ανάμεικτο παγωτό με φρέσκα φρούτα & σαντιγί)
Flamingo ice cream for one person, for two persons
(mixed ice cream flavors with fresh fruits & whipped cream)

Μιλκ Σέικ  5,50
Milk Shake



ΡΟΦΗΜΑΤΑ / WARM DRINKS

Ελληνικός καφές / Greek coffee  2,50

Καφές / Coffee  3,50

Φραπέ / Frappe (ice instant coffee)  3,50

Εσπρέσο / Espresso  3,50

Καπουτσίνο / Capouccino  3,50

Φρέντο εσπρέσο / Espresso freddo  3,50

Φρέντο καπουτσίνο / Cappuccino freddo  3,50

Σοκολάτα ζεστή / Hot chocolate  4,00

Τσάι / Tea  3,00

΄Αιρις κόφι / Irish coffee  8,00

Φλαμίνγκο κόφι (με Μπέιλις ή Τία Μαρία και σαντιγί)  9,00

Flamingo coffee (with Baileys or Tia Maria and whipper cream)

ΑΝΑΨΥΚΤΊΚΑ / SOFT DRINKS

Μεταλλικό νερό 1lt (σε γυάλινο μπουκάλι) 2,50
Mineral water 1lt (served in a glass bottle)

Ανθρακούχο νερό (μικρό 330ml / μεγάλο 750ml) 2,00 / 3,50
Sparkling water (small 330ml / large 750 ml)

Κόκα κόλα / λάιτ / ζέρο 250ml /Coca cola / light / zero 250ml  2,50

Σπράιτ 250ml / Sprite 250 ml  2,50

Φάντα πορτοκάλι 250ml / Fanta orange 250ml  2,50

Λεμονίτα 250ml / Fanta lemon 250ml  2,50

Παγωμένο τσάι (λεμόνι ή ροδάκινο) 330ml / Ice tea (lemon or peach) 330ml  2,70

Χυμός πορτοκάλι, ροδάκινο, μήλο ή ανανάς  3,50
Orange, peach, apple or pineapple juice 

Φρέσκος χυμός πορτοκαλιού / Fresh orange juice  4,00

Φρέσκος χυμός φρούτων / Fresh fruits juice  6,00

Για την προστασία του περιβάλλοντος  τα αναψυκτικά σερβίρονται σε γυάλινα μπουκάλια 
For the protection of our environment all soft drinks are served in glass bottles 



ΒΑΡΕΛΊΣΊΑ ΜΠΥΡΑ / DRAUGHT BEER

Άλφα μικρή 250ml / Alfa small 250ml  3,80

Άλφα μεγάλη 500ml / Alfa large 500ml  5,80

ΜΠΟΥΚΑΛΊ ΜΠΥΡΑ / BEER BOTTLES

Άμστελ 500ml / Amstel 500ml  4,20

Χάινεκεν 500ml / Heineken 500ml  4,50

Φιξ 500ml / Fix 500ml  4,20

Μύθος 500ml / Mythos 500ml  4,20

Άλφα 500ml / Alfa 500ml  4,20

Κάιζερ 500ml / Kaiser 500ml  4,50

Κορόνα 330ml / Corona 330 ml  5,00

Άλφα Weiss / Alfa Weiss 5,00

Φιξ Άνευ 500ml / Fix free 500ml  4,00

Έζα 500ml / Eza 500ml  4,20

Μάμος 500ml / Mamos 500ml  4,20

ΕΛΛΗΝΊΚΑ ΠΟΤΑ / GREEK SPIRITS

Μεταξά 3* / Metaxa 3*  5,00

Μεταξά 5* / Metaxa 5*  6,00

Μεταξά 7* / Metaxa 7*  8,00

Ποτήρι ούζο / Glass of ouzo  3,50

Καράφα ούζο 0,2lt 
  Πλωμάρι & Μπαρμπαγιάννη  12,00
Bottle of ouzo 0,2 lt 
  Plomari & Barbagianni

Ρακί / Raki  3,50

Καραφάκι Ρακί / Raki small bottle 12,00

Κίτρο Νάξου / Naxos Citron  7,00

ΠΟΤΑ / SPIRITS
Βότκα / Vodka  8,50

Ουίσκι /  Whiskey  8,50

Τζιν / Gin  8,50

ΣΠΕΣΊΑΛ ΠΟΤΑ / SPECIAL SPIRITS
Σπέσιαλ Βότκα / Special Vodka  12,00

Σπέσιαλ Ουίσκι / Special Whiskey 12,00

Σπέσιαλ Τζιν / Special Gin  12,00

Υπεύθυνος κατά το νόμο Αποστόλης Βερύκοκκος
Στα φαγητά μας και τις σαλάτες χρησιμοποιούμε εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο και στα τηγανιτά ηλιέλαιο.
Τα προϊόντα με τον αστερίσκο είναι κατεψυγμένα
Στις τιμές περιλαμβάνεται ΦΠΑ και τα δημοτικά τέλη
Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο 
για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο)

Responsible by law Apostolis Verikokkos
All taxes are incluced in the prices
We use in our dishes and salads only extra virgin oil and for the fried dishes sunflower oil
The products with the asterisk are frozen
All taxes are incluced in the prices
The shop is obliged to have printed documents in special case beside the exit for setting out of any existed complaint.
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice) de
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